
PIZZERIA

La Piazza
da Franco

Aperitif 4 cl

	 	 Aperol	 Sprizz
1,H)

	 11 % Vol.	 5,80 3

	 	 Aperol	 Orange1,H)	 11 % Vol.	 4,80 3

	 	 Martini	 weiß, rot 
H)

	 15 % Vol.	 4,50 3

	 	 Campari	 Orange1,H)	 25 % Vol.	 5,50 3

	 	 Campari	 Soda1,H)	 25 % Vol.	 4,80 3

	 	 Crodino/Bitterino	 alkoholfrei 
1)
	 	 2,80 3

	 	 Prosecco	 Ital. Perlwein 20 cl 
H)

	 10,5 % Vol.	 5,80 3

Antipasti - Vorspeisen
	 52	 Carpaccio di Manzo Rinderfilet mit Rucola und Grana Padano

D)
	 14,50 3

	 53	 Antipasti  Salami, Schinken
2,4,5,13)

, Käse, Garnitur
A,D,M)

	 12,00 3

	 54	 Meeresfrüchtesalat
B,C,N)

	 	 11,50 3

	 56	 Bruschetta getoastetes Brot mit Knoblauch, Oregano, Tomaten
2)

	 5,50 3

Contorni – Beilagen 2,3,6,7,A,D,L)

	 60	 Insalata „La Piazza“  Grüner Salat, Schafskäse, Oliven, Peperoni	 9,50 3

	 61	 Rucola  mit Grana Padano	 	 5,50 3

	 62	 Caprese Tomaten Mozzarella		 7,50 3

	 63	 Gemischter Salat  french dressing 	 5,50 3

	 64	 Grüner Salat ital. dressing	 	 4,50 3

	 66	 Tomatensalat  Tomate, grüner Salat, Zwiebeln	 6,00 3

	 67	 Thunfischsalat  Thunfisch, grüner Salat, Zwiebeln	 7,50 3

	 68	 Italienischer Salat gemischter Salat, Oliven, Mozzarella, Thunfisch	  10,50 3

	 69	 Großer gemischter Salat mit Putenstreifen	 13,50 3

Öffnungszeiten:

täglich - 

außer Mittwoch (Ruhetag)

12.00 - 14.30 Uhr und 

17.00 - 21.00 Uhr 

warme Küche

f-canitano@t-online.de

FRA.CanitanoOO@gmail.com

Keine Tischreservierung auf der Terrasse!



Pizza
(jede Pizza ist mit Tomatensoße und Mozzarella belegt) = 40 % i. Tr.

	 1	 Margherita  Tomatensoße und Mozzarella	 	 7,50 3

	 2	 Cipolla  Zwiebeln	  	 8,00 3

	 3	 Paprika  frischer Paprika	 	 9,50 3

	 4	 Tonno  Thunfisch	  	 9,50 3

	 5	 Romana  Hinterkochschinken
2,4,5,13)

, frische Champignons	 	 10,50 3

	 6	 Napoli  Oliven und Sardellenfilets	 9,50 3

	 7	 Salami	 	 9,00 3

	 8	 Prosciutto  Hinterkochschinken
2,4,5,13)

	  	 9,00 3

	 9	 Quattro Stagioni  Vier Jahreszeiten Artischocken, frische Champignons, Salami, Paprika� 11,50 3

	 10	 Funghi  frische Champignons	 	 9,00 3

	 11	 Diavolo Paprika, pikante Salami, scharfe Peperoni 11)
	  	 11,50 3

	 12	 Potenza  frische Champignons, Salami	 	 10,00 3

	 13	 Pisa  Hinterkochschinken
2,4,5,13) und milde Peperoni  	  	 10,00 3

	 14	 Capri  Thunfisch, Zwiebeln	 	 10,50 3

	 15	 Frutti di Mare  Meeresfrüchte	 	 14,50 3

	 16	 Fabri Salami, Paprika, Champignons 	 	 11,50 3

	 17	 Hawaii  Hinterkochschinken
2,4,5,13) und Ananas 	 	 10,00 3

	 18	 Paesano  milde Peperoni
11) 

, Salami	 	 10,00 3

	 19	 Schwarzwälder Art Pfifferlinge
5,11,12)

, Speck, Zwiebeln (Saison)	  	 12,50 3

	 20	 Calabrese  Hinterkochschinken
2,4,5,13)

, Artischocken,  frische Champignons	 	 11,00 3

	 21	 Amore  Pfifferlinge, Champignons, Schinken
2,4,5,13)

, (Saison)	 12,50 3

	 22	 alla Schluchsee  Broccoli, Spinat, Zwiebeln	 	 10,00 3

	 23	 Parma  (Ital. roher Schinken
2,4,5) mit Rucola und Grana Padano)	 	 15,50 3

	 24	 La Piazza  Zucchini, frische Tomaten, Broccoli, frische Paprika	 	 11,50 3

	 25	 Franco Hinterkochschinken
2,4,5,13)

, frische Champignons, Salami	 	 11,00 3

	 26	 Vegetaria  Oliven, Artischocken und Zucchini	 	  10,50 3

	 27	 Salmone  Lachs und Spinat	 	  15,50 3

	 28	 Veneto  Schinken, Champignons, Paprika	 	 11,50 3

	 29	 Garnelen Spinat, 5 Garnelen	 	 15,50 3

	 30	 Salame picante mit Peperoni-Wurst (hot pepper sausage)	 	 9,50 3



Pasta
Gnocchi / Spaghetti / Penne

	 76	 Napoli
J)
 mit Tomatensoße

2,6)
	 8,50 3

	 77	 Carbonara
J)
 mit Hinterkochschinken

2,4,5,13), Ei
A), Sahne

D)
	 10,50 3

	 78	 Schwarzwälder Art
J)
 mit Pfifferlingen, Zwiebeln, Speck und Sahne

D,G)
	 14,50 3

	 79	 Garnelen
J)
 mit Tomaten-/Knoblauchsoße

5), Garnelen
6,C,L)

	 15,50 3

	 80	 Frutti di Mare
J)
 mit Meeresfrüchten

B,B,N), Tomate	 15,50 3

	 81	 Salmone
J 
Lachs in Tomatensahnesoße

B,D,L)
	 15,50 3

	 82	 Pollo
J)
 Putenstreifen und Broccoli, Sahnesoße

D)
	 14,50 3

	 83	 Vegetariano
J)
 mit Zucchini, Paprika, Broccoli in Tomatensoße

L)
	 10,50 3

	 84	 Cannelloni all Forno
J)
 Teigrollen mit Hackfleisch, Tomatensahnesoße, Mozzarella

D,6)
	 12,50 3

Hinweise zu unserer Speise- und Getränkekarte
	 1)	 mit Farbstoff (auch natürliche Farbstoffe wie z.B. Beta-Carotin, Riboflavin)
	 2)	 mit Konservierungsstoffen
	 3)	 mit Süßungsmittel
	 4)	 mit Phosphat
	 5)	 mit Antioxidationsmittel
	 6)	 mit Geschmacksverstärker
	 7)	 geschwärzt (bei E 579, 585)
	 8)	 enthält eine Phenylanalinquelle (bei Aspartam. E 951)
	 9)	 Koffeinhaltig
	10) 	Chininhaltig
	11) 	Säuerungsmittel (E 330)
	12) 	Ascorbinsäure
	13) 	Hinterkochschinken

Allergene
A 	 = Ei
B	 = Fisch
C	 = Krustentiere
D	 = Milch
E	 = Soja
F	 = Sesam
G	 = Senf

H	 = Schwefel/Sulfit
I	 = Nüsse
J	 = Gluten
K	 = Erdnuss
L	 = Sellerie
M	 = Lupine 
N	 = Weichtiere

Änderungen des Menüs auf Anfrage!



Getränkekarte
Alkoholfreie Getränke

Coca Cola
1,9)	

0,3 l	 2,80  3 
Fanta

1,2,5)	
0,3  l	 2,80  3 

Spezi
1,2,9)	

0,3 l	 2,80  3 
Apfelschorle

1,2)
	 0,3 l	 2,80  3 

Orangensaft
1,2)

	 0,3 l	 3,00  3
Johannisbeer-Schorle

1,2)
	 0,3 l	 2,80  3 

Sprite
2)	

0,3 l	 2,80  3 
Eistee

2,6,9)	
0,3  l	 2,80  3 

Cola Zero
1,3,6,9)	

0,3 l	 2,80  3 
Mineralwasser	 0,25  l	 2,50  3 
Mineralwasser naturell	 0,5 l	 3,50  3

Birra - Bier
Rothaus vom Fass

J)
	 0,25 / 0,4 l	 2,00  3 / 3,00  3

Radler
J)
	 0,25 / 0,4 l	 2,00  3 / 3,00  3

Cola-Weizen
J,1,9)

	 0,5 l	  3,50  3
Hefeeizen vom Fass

J)
	 0,5 l	 3,50  3

Alkoholfreies Hefeweizen
J)
	 0,5 l	 3,50  3

Alkoholfreies Pils
J)
	 Fl. 0,33 l	 2,80  3

	 Vino bianco 0,25 l
	 Ital. Qualitätswein, weiß

Pinot Grigio Veneto
H)

	
trocken	 12,0 % Vol.� 4,80 3

Frizzantino Veneto
H)

� 4,80  3

	 Vino rosso 0,25 l
	 Ital. Qualitätswein, rot

Chianti Toscana
H)

 
trocken, 12,0 % Vol.	 � 5,50 3

Lambrusco Emilia Romagna
H)

lieblich	 9+3 % Vol.� 4,80  3

Rosato Treviso
H)

	
halbtrocken	 10,5 % Vol� 4,80  3

Hauswein Merlot
H)

trocken	 11,5 % Vol.� 4,80  3

Montepulciano d‘Abruzzo
H)

trocken	 12,0 % Vol.� 4,80  3

Spirituosen
Sambuca	 2 cl	 40 % Vol.	 2,50  3
Grappa	 2 cl	 40 % Vol.	 3,00  3
Vecchia Romagna	 2 cl	 38 % Vol.	 3,50  3
Fernet	 2 cl	 42 % Vol.	 2,50  3
Amaretto	 2 cl	 20 % Vol.	 2,50  3
Ramazzotti	 2 cl	 38 % Vol.	 2,50  3

Eis – Desserts
Eis aus eigener Herstellung!

Gelato Misto gemischtes Eis� 4,50 3

Gelato Misto con Panna 

gem. Eis mit SahneD)� 5,00 3

Früchtebecher 

gemischtes Eis mit Früchten und SahneD)� 5,50 3

Bananensplit 

mit Schokoladensoße2) u. SahneJ,D)� 6,50 3

Schokoladen-Eis mit Eierlikör, SahneD)� 6,50 3

Spaghetti-Eis Vanille-Eis mit Erdbeersoße2,D)� 5,50 3

Erdbeerbecher (nach Saison)� 6,50 3

Eierlikör-Eis Vanille-Eis, Eierlikör, SahneD)� 6,50 3

Eiskaffee Kaffee1), Eis , SahneD)� 5,00 3

Eisschokolade Schoki, Eis, SahneD)� 5,00 3

Schwarzwaldbecher 

Kirschen1),  Kirschwasser, Milcheis14), SahneD)� 6,50 3

Coupe Dänemark 

Vanille-Eis, heiße Schokosoße2), SahneD)� 5,50 3

Auf Anfrage:

Apfelstrudel  mit Vanillesoße und SahneI,D,J)� 4,50 3

Tiramisu (ital. Dessert)1,D,J)� 4,00 3

Warme Getränke
Kaffee1)� 2,50 3

Latte Macchiato1) Espresso mit heißer Milch� 3,00 3

Cappuccino1) Espresso mit Milchschaum� 3,00 3

Espresso1)� 2,50 3

Espresso doppelt1)� 4,00 3

Espresso Corretto1)  (mit Grappa)� 3,50 3

Ital. Kaffee1) (mit Amaretto)� 4,50 3

Ratsherren Kaffee1) (mit Rum, Sahne)� 5,00 3

Glas Milch warm oder kalt� 1,50 3

Tee1)  

	 (Schwarz-, Früchte-, Rooibos-, Pfefferminztee)� 3,00 3

Tee mit Rum1)� 4,50 3

Heiße Schokolade1) mit Sahne� 3,00 3

Schwarzwälder Schoki1) 

(mit Kirschwasser und Sahne)� 4,50 3

1) = Koffein         2) = Farbstoff          14) = Fettglasur

Ab 15. April bis 15. Oktober


